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黑龙江加热封盒机供应商

发布日期: 2025-09-17 | 阅读量: 29

禽畜生鲜肉类气调包装

生鲜猪、羊、牛的肉的气调保鲜包装既要保持鲜肉原有红色又能防腐保鲜，气调包装的气体由O2
和CO2组成，根据肉种类不同，气体组成分各异。在肉类气调保鲜包装中，使用高浓度O2可使鲜
肉保持鲜红色更鲜艳，在缺氧环境下则肉质呈淡紫色，如用CO2、N2等保鲜气体，肉色泽呈淡紫
色，保鲜期可达30天左右。生鲜肉类包装材料也要求使用对气体有高阻隔性的复合塑料包装材料。

烘烤食品与熟食制品的气调保鲜包装烘烤食品包括糕点、蛋糕、饼干、面包等，主成分为淀粉。
由细菌霉菌等引起的腐变、脂肪氧化引起的酸败变质、淀粉分子结构老化硬变等造成食品变质。
应用于这类食品气调保鲜包装的气体由CO2及N2组成。不含奶油的蛋糕在常温下保鲜20—30天，
月饼、布丁蛋糕采用高阻隔性复合膜常温下保鲜期可达60—90天。

微波菜肴、豆制品及畜禽熟肉制品充入CO2和N2能有效抑止大肠菌群繁殖。在常温20℃—25℃下
保鲜5—12天，经85℃—90℃调理杀菌后常温下保鲜30天左右，在0℃—4℃冷藏温度下保鲜60—90
天。 封盒机设备，就选温州益腾智能设备有限公司，欢迎客户来电！黑龙江加热封盒机供应商

气调包装的包装原理是采用气调保鲜气体（2-4种气体按食品特性配比混合），对包装盒或包
装袋的空气进行置换，改变盒（袋）内食品的外部环境，抑制细菌（微生物）的生长繁衍，减缓
新鲜果蔬新陈代谢的速度，从而延长食品的保鲜期或货架期。以果蔬保鲜为例：新鲜果蔬在采摘
后仍然进行呼吸作用，消耗O2产生CO2，逐渐增加环境中的CO2含量并降低O2的浓度，采用高透
性的塑料薄膜可与大气进***体交换，补充所消耗的O2并排出CO2。当气体对薄膜渗透的速度与果
蔬呼吸速度相等时，包装袋内的气体达到某一平衡浓度，可以使果蔬维持微弱的呼吸速度而不产
生厌氧呼吸，从而延缓果蔬的成熟而得到保鲜。采用气调包装能够实现在不采用防腐剂、添加剂
的前提下确保食品的口感、营养成份和保鲜期。湖南塑料封盒机报价温州益腾智能设备有限公司
是一家专业提供封盒机设备的公司，有想法的可以来电咨询！

锁鲜盒盒式包装机

1.本机采用机、电、气联合控制，由可编程序控制器即PLC酉治触摸屏实现人机界面对话，各部
分动作及控制参数均可通过PLC设定、修改。操作控制方便、可靠，故障率低；

2、包装过程自动化程度高，包装成品率高；

3、全机主要构件均由不锈钢制造，保证食品卫生、安全，符合食品机械标准GB16798-1997；
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4、模具形状可按用户选定的包装盒形状进行配置，适用范围广；

5、气体混合比例精确，确保食品保鲜要求。

充气包装和气调包装成本比真空包装高多少?气调包装与真空包装材料的要求成本一样相同，气调
包装增加成本主要是气体费用，气体成本计算：三种气体中二氧化碳价格比较高，每只二氧化碳
高压钢瓶充满气体的压力为13-15MPa，钢瓶容积约40升，气体重量约10kg，充气价格为30元/瓶。
如：混合气体全部以二氧化碳计算,每消耗1升压力为0.1MPa的气体,其重量约为3g，成本
为(30/10x1000)x3=0.009元/升。即：每消耗1升压力为0.1MPa的气体，其成本还不到一分钱。

复合气体在包装食品中的应用

复合气调保鲜包装国际上统称为MAP包装，所用的气调保鲜气体一般由CO2、N2、O2及少量特种气
体组成。CO2能抑制大多需氧**细菌和霉菌的生长繁殖；O2抑制大多厌氧的**细菌生长繁殖；保持
鲜肉色泽、维持新鲜果蔬富氧呼吸及鲜度；N2作充填气。复合气体组成配比根据食品种类、保藏
要求及包装材料进行恰当选择而达到包装食品保鲜质量高、营养成分保持好、能真正达到原有性
状、延缓保鲜货架期的效果。

气调包装的具体应用

生鲜鱼虾的气调包装新鲜水产及海产鱼类的变质主要有细菌使鱼肉的氧化三甲胺分解释放出**味
的三甲胺、鱼肉脂肪氧化酸败、鱼体内酶降解鱼肉变软、鱼体表面细菌（需氧性大肠杆菌、厌氧
性梭状芽孢杆菌）产生中毒***，危及人健康。

用于鱼类气调包装的气体由CO2、O2、N2组成，其中CO2气体浓度高于50％，抑制需氧细菌、霉菌
生长又不会使鱼肉渗出；O2浓度10％—15％抑制厌氧菌繁殖。鱼的鳃和内脏含大量细菌，在包装
前需***、清洗及消毒液处理。由于CO2易渗出塑料薄膜，因此鱼类气调包装的包装材料需用对气
体阻隔性高的复合塑料薄膜，在0℃—4℃温度下可保持15—30天。 温州益腾智能设备有限公司封
盒机设备值得放心。

客户需要新鲜食品，那么，你如何提高保质期，提高食品安全，并超越消费者的期望？从水
果被采摘的那一刻起，玉米被收获，鱼被收获抓住它，与时间赛跑开始了。加工过程中处理产品
的方式，以及包装阶段在延长保质期和保障食品安全。消费者想要购买和准备新鲜食品和现成食
品用盘子做的。因此，食物变得越来越重要。制造商满足这些期望，并确保食品：尽可能新鲜地
交付。不这样做可能导致降低利润和名誉损害。气调包装（MAP）正在被***采用食品行业的新企业
或新企业寻求扩大生产和提高保质期。气调包装（MAP）使用食品级气体和有助于延长保质期的特
殊包装材料，以及保持食品质量。有助于减少损坏，这意味着客户的退货减少。封盒机设备，就
选温州益腾智能设备有限公司，让您满意，欢迎您的来电哦！吉林手动封盒机报价
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温州益腾智能设备有限公司为您提供封盒机设备，期待您的光临！黑龙江加热封盒机供应商

食品气调包装（MAP/CAP，ModifiedAtmospherePackaging/ControlledAtmospherePackaging）范
围真空包装：要求残氧含量达到0.5-1%以下；充氮包装：抽真空充入氮气后进一步稀释氧，降低
残氧量；充入保护气体包装：取代空气使食品防腐保鲜；封入吸氧剂或二氧化碳/乙烯发射剂的包
装：降低氧和产生气调；

充混合气体气调包装技术保鲜基本原理根据食品防腐保鲜特点用不同气体组成的保护气体取代空
气，抑制微生物繁殖、保持新鲜色泽和降低植物呼吸速度达到延长食品防腐保鲜期目的。 黑龙江
加热封盒机供应商

温州益腾智能设备有限公司是一家有着雄厚实力背景、信誉可靠、励精图治、展望未来、有
梦想有目标，有组织有体系的公司，坚持于带领员工在未来的道路上大放光明，携手共画蓝图，
在浙江省等地区的机械及行业设备行业中积累了大批忠诚的客户粉丝源，也收获了良好的用户口
碑，为公司的发展奠定的良好的行业基础，也希望未来公司能成为*****，努力为行业领域的发展
奉献出自己的一份力量，我们相信精益求精的工作态度和不断的完善创新理念以及自强不息，斗
志昂扬的的企业精神将**温州益腾智能设备供应和您一起携手步入辉煌，共创佳绩，一直以来，
公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，员工精诚努力，协同奋取，以品质、服务
来赢得市场，我们一直在路上！


